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WILTON BARWNIK SPOŻYWCZY
W ŻELU kość słoniowa do tortu
WYDAJNY MOCNY ivory

Cena 11,99 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy P5800

Kod producenta 04-0-0040

Kod EAN 5904541063447

Producent Wilton

Opis produktu
WILTON BARWNIK SPOŻYWCZY W ŻELU kość słoniowa do tortu WYDAJNY MOCNY ivory

Czy szukasz produktu, który zapewni precyzyjną aplikację barwnika bez ryzyka rozlania czy rozsypania?

Nasza oferta może być rozwiązaniem idealnym dla Ciebie! Dzięki formie pasty barwnika żelowego, aplikacja staje się łatwa i
precyzyjna, co minimalizuje ryzyko rozlania czy rozsypania produktu.
 

✨Specyfikacja

barwnik żelowy 
waga: 28,3g
kolor: ivory - kość słoniowa
producent: Wilton

✨Cechy:

☑️żel bez dodatku wody doskonale wtapia się w masę, co sprawia, że proces barwienia staje się prostszy i bardziej
efektywny,

☑️mocno skoncentrowane barwniki zapewniają żywe i intensywne kolory,

☑️28,3-gram zapewnia dużą wydajność dzięki wysokiej koncentracji barwnika,

☑️nadaje się do różnych zastosowań, od mas cukierniczych, lukru maślanego, lukru królewskiego, fondantu i wiele
innych.

✨Zalety:

łatwe wrabianie w masy cukiernicze dzięki niskiej zawartości wody,
precyzyjne dozowanie dzięki postaci pasty.
wielofunkcyjność - doskonałe dla indywidualnych użytkowników i profesjonalistów,
bogata oferta kolorów podstawowych z możliwością ich łączenia, aby uzyskać niestandardowe odcienie.

✨Dozowanie i zastosowanie:

1️⃣dozowanie- rozpocznij od najmniejszej ilości barwnika i stopniowo zwiększaj do uzyskania pożądanego koloru. W
warunkach domowych zaleca się dozowanie wykałaczką.
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2️⃣zastosowanie- nadaje się do barwienia mas cukierniczych, polew, lukrów, ciast, marcepanu, karmelków itp

✨Porada:

✅Aby uniknąć przedawkowania, zaleca się rozpoczęcie od najmniejszej ilości barwnika i stopniowe zwiększanie dozy w
miarę potrzeb. Przedawkowanie może prowadzić do migracji barwnika lub nadmiernego rozrzedzenia mas cukierniczych.

Zdjęcia tortu, babeczek przedstawione w ofercie jest przykładową inspiracją jaką można stworzyć z naszego
barwnika.

Dekoracje cukrowe oraz akcesoria nie są ofertą w sprzedaży.
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